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1 Rechtliche Grundlagen und sonstige Voraussetzungen

Die Einhaltung des vitakorn — Standards ist die Voraussetzung fiir die Vermittlung und
Vermarktung von Bioware (iber die vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH. Dieser Standard beinhaltet
unter anderem die Einhaltung der aktuellen EU - Vorschriften sowie der Produktionsrichtlinien
der Bio Verbdnde. Dieser vitakorn Standard wird durch die vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH
jahrlich definiert und von den Kontrollstellen im Zuge der Biokontrolle auch kontrolliert. Die

jeweils aktuelle Version des vitakorn — Standards ist unter www.vitakorn.at nachlesbar.

Die Rohstoffe stammen von Flachen, die gemaR genannten Standards anerkannt sind und von
einer anerkannten Kontrollstelle kontrolliert werden. Auf die Freiheit des Erntegutes von
gentechnisch verdnderten Organismen und/oder Derivaten davon ist in Produktion, Lagerung
und Verarbeitung besonderes Augenmerk zu legen. Entsprechend griindliche Reinigung von
Produktionsmaschinen, Transportgeraten und Lagereinrichtungen sind zu gewahrleisten.

Erzeuger, Lagerhalter und Transporteure haften fiir die Gentechnik-Freiheit der Rohstoffe.

Die Kennzeichnung von Erzeugnissen aus anerkannter biologischer Landwirtschaft und jenen aus
Umstellung auf biologische Landwirtschaft muss unmissverstandlich und klar ersichtlich sowohl
in der innerbetrieblichen Dokumentation (Silobuch) als auch auf allen Liefereinheiten (Container

etc.) sowie samtlichen Liefer- und Lagerbegleitpapieren erfolgen.

Neben den erwahnten rechtlichen Vorgaben gelten auch alle lebensmittelrechtlichen

Bestimmungen und Qualitdtsnormen wie sie im konventionellen Bereich glltig sind.

Die Basis flir Mengenerfassung, Datenibermittlung, Feststellen des Status einer Ware,

Abrechnung etc. ist die bei vitakorn installierte Software.
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2 Qualitatsbestimmung

Qualitatsbestimmungen erfolgen im Zuge der Ubernahme vor der Einlagerung und bei der
Auslagerung. Die Einlagerung in Lagerstellen darf ausnahmslos nur nach erfolgter
Qualitatsbestimmung erfolgen. Die zu bestimmenden Qualitatsparameter orientieren sich am
Produkt und sind in den Kapiteln 4 und 5 angefiihrt. Der Besatz wird von der Rohware, alle
anderen Qualitatsparameter werden anhand der aspirierten Probe bestimmt. Bei Dinkel erfolgt
die HL — Gewichtsbestimmung infolge der relativ grolen Mustermenge ( 10 Liter ) an der

Rohware.

2.1 Musterziehung

Die Musterziehung im Zuge der Ubernahme muss grundsatzlich mittels Getreidestecher oder
automatischem Probenehmer erfolgen. Von jeder angelieferten Warenpartie bis zu 10 Tonnen
ist an 5 verschiedenen Stellen - bei gréReren Anlieferungen an 10 verschiedenen Stellen -

Probenmaterial gleicher Menge zu entnehmen.

Bei Kulturarten, bei denen sich Produkt und Besatz wahrend des Transportes entmischen (z.B.
Erbsen), kann die Musterziehung auch bei gedffneter Bordwand oder nach erfolgter
Vorreinigung erfolgen. Bei Dinkel darf die Musternahme wegen der relativ groBRen Mustermenge

(10 Liter) von der oben genannten Vorgangsweise abweichen.
Um ein reprasentatives Durchschnittsmuster zu gewahrleisten, werden die Proben durchmischt.
Die Probemenge je Anlieferung muss ca. 2 kg betragen. Das Muster bzw. die Probenmenge von

ca. 2 kg je Anlieferung wird wie folgt aufgeteilt:

® ca. 1 kg wird zur Qualitatsfeststellung herangezogen

® ca. 1 kg bleibt als Riickstellmuster beim Lagerhalter.

Zur Musterziehung im Zuge der Auslagerung siehe Punkt. 3.3 .

Seite 6




®

@ vitakorn® Qualitatshandbuch vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH @ vitakorn

Futtermittel fir Biobetriebe Futtermittel fir Biobetriebe

2.2 Riickstellmuster

Je Anlieferung ist ein Rickstellmuster zu erstellen. Dieses Muster verbleibt in weiterer Folge in
der Lagerstelle und ist von der Lagerstelle geordnet und sicher aufzubewahren. Der Landwirt
erhalt den Kontrollstreifen des Musters. Das Riickstellmuster wird mit der vitakorn-Klebeetikette

gekennzeichnet und tragt folgende Kennzeichnungselemente:

. Lagerstelle

. Produkt

. Name und Anschrift des Erzeugers

. Datum der Anlieferung

. Nummer des Wiege- oder Ubernahmescheines
. Zellennummer

. Qualitatsparameter

. Sonstiges

O 00 N o Uuu b~ W N PP

. Unterschrift des Ubernehmers

10. Unterschrift des Lieferanten

Mit ihrer Unterschrift bestitigen sowohl der Lieferant als auch der Ubernehmer die
ordnungsgemalle Musterziehung, Qualitdtsbestimmung etc. Die solcherart gezogenen Muster
kénnen im Zweifelsfall oder Schadensfall zur Klarung offener Fragen herangezogen werden.
Uberdies sind diese Riickstellmuster eine Basis fiir die Riickstandsuntersuchung hinsichtlich

verbotener Pflanzenschutz- bzw. verbotener Lagerschutzmittel.

Die Riickstellmuster sind bis zur ndchsten Ernte an einem geeigneten Ort aufzubewahren.
Rickstellmuster, die einer Trocknung bediirfen wie z.B. Mais oder Sonnenblumen, missen in
geeigneter Weise (z.B. in einer Tiefklihltruhe) gelagert werden. Riickstellmuster diirfen zur

Entsorgung nicht wieder zu Vermarktungsware dazugegeben werden!

Im Zuge der Auslagerung ist von jedem Produkt ein reprasentatives, eindeutig gekennzeichnetes
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Rickstellmuster im Ausmals von ca. 1 kg fiir mindestens 6 Monate addaquat zu verwahren. Zur

diesbezliglichen Musterziehung siehe Punkt 3.3.

2.3 Gerate zur Qualitatsbestimmung

Neben den erwdhnten Geraten zur Probenziehung ist zu den erforderlichen
Qualitatsbestimmungen - je nach Erzeugnis - eine Ausstattung mit folgenden Geraten

erforderlich:

® Probenreiniger (Tischaspirateur)
® Hektoliterwaage

® Feuchtigkeitsmessgerat

® Proteinmessgerat

® Fallzahlgerat

® Promylograph

® Probensortierer (Braugerste).

Ist eine Lagerstelle nicht mit den jeweils erforderlichen Geraten ausgestattet, so ist sie
verpflichtet, die erforderlichen Bestimmungen bei anderen Lagerstellen mit geeigneten Geraten

oder bei geeigneten Untersuchungsstellen durchfiihren zu lassen.

2.4 Hinweise fiir bauerliche Lagerhalter

Bauerliche Lagerhalter sind fiir eine Qualitdatsbestimmung im Zuge der Einlagerung selbst
verantwortlich. Fiir eine Vermarktung liber die vitakorn ist Bedingung, die zum jeweiligen
Erzeugnis aufgelisteten Qualitatsparameter untersuchen zu lassen und das Ergebnis unmittelbar
im Anschluss an die Einlagerung gemeinsam mit dem Lagerstand an die vitakorn Biofuttermittel

Ges.mbH zu melden.

Im Zuge der Auslagerung ist von jedem Produkt ein reprasentatives, eindeutig gekennzeichnetes
Rickstellmuster im Ausmals von ca. 1 kg fiir mindestens 6 Monate addaquat zu verwahren. Zur

diesbezliglichen Musterziehung siehe Punkt 3.3.
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3 Qualitatssicherung

Die Mafinahmen zur Qualitatssicherung wie Reinigen, Trocknen, Umziehen etc. sind von allen
Lagerhaltern in Eigenverantwortung durchzufiihren und in geeigneter Form (Silo- bzw.

Lagerbuch) zu dokumentieren.

3.1 Ubernahme und Einlagerung

Lagerstellen diirfen Bio-Erzeugnisse nur dann als solche zur Lagerung ibernehmen, wenn der

Status der Ware sichergestellt ist.

Im Zuge der Warenlibernahme bei den Lagerstellen muss eine ordnungsgemaRe Verwiegung der
zu entladenden Ware erfolgen. Gleichfalls ordnungsgemaR hat die Probennahme, Untersuchung
der Probe, das Anfertigen und Kennzeichnen von Riickstellmustern (siehe Kapitel 2) zu erfolgen.
Ab Ubernahme muss der Weg der BIO- bzw. Umsteller-Ware in der Lagerstelle liickenlos
dokumentiert sein. Dies erfordert, dass auf dem Wiegeschein und dem Riickstellmuster die
Zellenummer der Zelle, in die eingelagert wird, festgehalten wird. In der Folge gibt dann das
automatisierte Silobuch Aufschluss liber den Weg innerhalb der Lagerstelle bis zum Zeitpunkt

der Auslagerung. Am Ubernahmeschein sind auch alle Qualitidtsparameter zu vermerken.

3.1.1 Getrennte Lagerung von BIO-Speiseware, BIO-Futterware, Umsteller-Ware

Anerkannte BIO-Erzeugnisse sind getrennt von Umsteller-Erzeugnissen zu lagern. Anerkannte
Bio-Ware, die den Qualitatsanforderungen flir Speiseware, wie sie in diesem Handbuch
festgehalten sind, nicht entspricht, muss als BIO-Futterware eingelagert werden und darf nicht

mit Umsteller-Ware vermischt werden.
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3.1.2 Reinigung/Aspiration

Qualitatshandbuch vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH

Zur Reinigung bzw. Aspiration sind die folgenden Siebe zu verwenden:

@ vitakorn®

OBERSIEB UNTERSIEB
PRODUKT Schlitzsieb Rundsieb Schlitzsieb Rundsieb
in mm in mm in mm in mm
Weizen und Durumweizen 5 - 2 -
Dinkel - 12 2 -
Roggen 5 - 1,8 -
Triticale 5 - 1,8 -
Sommergerste 5 - 2 -
Wintergerste 5 - 2 -
Hafer 5 - 1,8 -
Hirse Einlagerung 3,25 1,6 -
Hirse Auslagerung - 3,25 1,5 -
Mais Einlagerung - 12 - 4,5
Futtermais — Auslagerung 12 1,5
Erbse — Einlagerung - 12 - 4,5
Erbse — Auslagerung - 12 - 3
Ackerbohne — Einlagerung - 14 - 4,5
Ackerbohne — Auslagerung - 14 - 3
Sojabohne — Einlagerung - 12 - 4,5
Sojabohne — Auslagerung - 12 - 3
Platterbse — Einlagerung - 12 - 4,5
Platterbse — Auslagerung - 12 - 3
Ol-Sonnenblumen - 12 2 -
Ol-Kiirbis - 14 - 6

Bei den Leguminosen diirfen bei der Auslagerung kleinere Siebe wie bei der Einlagerung (siehe

obige Liste) verwendet werden, da es beim Umziehen etc. zu erheblichem Bruch kommen kann.

Seite
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3.1.3 Trocknung

Die erlaubten Trocknungstemperaturen sind bei den jeweiligen Erzeugnissen angefiihrt.
Unmittelbar im Anschluss an die Trocknung muss das Trocknungsgut abgekihlt werden. Dabei ist
bei allen Erzeugnissen eine Temperatur von weniger als 20° C anzustreben.

3.2 Lagerhaltung

Die Produkte sind getrennt nach den eigens definierten Qualitatsstufen einzulagern. Die
erforderlichen Qualitatstrennungen sind jeweils im Zusammenhang mit dem betreffenden
Erzeugnis angefiihrt. Ubereinkiinfte zwischen der vitakorn und Lagerhalter zu Abweichungen
davon bediirfen der schriftlichen Form. Die Giiltigkeit dieser schriftlichen Ubereinkiinfte
beschrinkt sich auf jeweils eine Saison, d.h. sie erlischt mit der Ubernahme der darauf folgenden
Ernte.

Die Gesunderhaltung der Warenpartien und alle hierzu notwendigen MaRnahmen liegen in der
Verantwortung des Lagerhalters. Ebenfalls in seiner Verantwortung liegt eine standige
Uberwachung und regelmiRige Kontrolle der Partien — mit einbezogen jene auf Schadlingsbefall.
Dasselbe gilt fiir eine ordnungsgemaRe Bearbeitung durch Kiihlung oder Belliftung und fir die
Trocknung ( hierzu siehe Kapitel 3.1.3 ). Kiihlung und Beliftung sind so durchzufiihren, dass in
der Partie und im Lager in jeder Phase Kondensbildungen weitestgehend vermieden werden.

Der Lagerhalter muss gewahrleisten, dass jede Verwechslung, Vermischung mit anderem
Lagergut oder sonstige Beeintrachtigung ausgeschlossen ist. Die Identitat der BIO- bzw.
Umsteller-Ware muss gewahrt und nachweisbar, der Weg der Ware im sog. Silobuch
dokumentiert sein.

3.2.1 Schadlingsbekampfung

Schadlingsbekdampfung bei Lagerware in Form von Begasung mit den im konventionellen Bereich
Ublichen Begasungsmitteln wie z.B. den Phosphorwasserstoffen ist verboten. Erlaubt sind die
Mittel laut den Positivlisten in den Betriebsmittelkatalogen der Bio-Kontrollstellen.

Seite
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3.3 Auslagerung

Im Zuge Auslagerung sind die Qualitatsparameter mit den gleichen Verfahren wie bei der
Einlagerung festzustellen und auf dem Lieferschein gemeinsam mit der Zellennummer der Zelle,
aus der ausgelagert wurde, zu vermerken. Werden die vorgegebenen Qualitatsparameter nicht
erreicht, kann nur nach erfolgter Absprache mit dem Kunden eine Belieferung erfolgen.
Mangelriigen der Kunden gehen ausschlieBlich zu Lasten des Lagerhalters.

Die hierfir erforderliche Musterziehung muss ein reprasentatives Muster (ca. 1 kg)
gewahrleisten. Das Muster der ausgelagerten Ware muss an der Lagerstelle, gekennzeichnet mit
allen vorgesehenen Qualitatsparametern an der Lagerstelle mindestens 6 Monate aufbewahrt
werden.

Der Lieferschein als Begleitpapier der Auslieferung muss neben den definierten
Qualitatsparametern die Zellennummer der Zelle, aus der ausgelagert wurde, enthalten. Die
Qualitat der Ware muss neben den Qualitatskriterien wie sie in diesem Handbuch formuliert
sind, auch den Usancen der Borse fiir landwirtschaftliche Produkte Wien entsprechen. Bei
fehlender Ubereinstimmung zwischen den beiden gelten die Bestimmungen des vorliegenden
vitakorn — Handbuches zur Qualitatssicherung.

3.4 Transport

Bio-Erzeugnisse diirfen ausschlielRlich in geeigneten und gereinigten Transportmitteln
transportiert werden. Eine Bestatigung liber eine riickstandslose Reinigung, unterfertigt von
Lagerhalter und Transporteur, muss mit der Lieferung an den Kunden geschickt werden. D.h., es
dirfen ausschlieflich Transportmittel ohne Riickstdnde von vorhergehenden Transporten
verwendet werden. Die Lagerhalter sind angewiesen, dies zu kontrollieren und Transportmittel,
die nicht entsprechen, abzuweisen.

3.4.1 Reinigung der Transportmittel

Jedes Transportmittel ist zu reinigen. Bei Transport durch ein Frachtunternehmen verlangt die
Bio-Kontrollstelle eine diesbeziigliche Reinigungsbestatigung. Unter keinen Umstanden darf die
Bio-Lieferung mit gentechnisch verdnderten Erzeugnissen und/oder Derivaten davon
verunreinigt werden.

Seite
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3.4.2 Lieferbegleitpapiere

Die an den Kunden liefernde Lagerstelle muss folgende Papiere mit einer Warenpartie mitliefern:

den vitakorn - Lieferschein (mit genauer Bezeichnung der Liefer- bzw. Lagerstelle, der
Ware und samtlichen laut vorliegendem Handbuch geforderten Qualitdtsparametern)
den Wiegeschein

die Reinigungsbestatigung unterfertigt vom Lagerhalter und Transporteur.

3.4.3 Ubermittlung der Daten an die vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH

Bauerliche Lagerhalter miissen eine entsprechende schriftliche Erntemeldung innerhalb von 14

Tagen ab Ernte Gbermitteln. Erfolgte Auslagerungen sind umgehend der vitakorn bekannt zu

geben.

3.5 Dokumentation

Jeder Lagerhalter, ob gewerblich oder bauerlich, hat ein Lagerbuch (Silobuch) zu fiihren. Das

Lagerbuch dient flir samtliche Dokumentation und ist den Kunden und der vitakorn auf Wunsch

vorzulegen. Das Lagerbuch enthalt folgende Aufzeichnungen:

Datum der Ubernahme und Einlagerung

Zellennummern der Zellen, in die eingelagert wird

Ubernommene bzw. eingelagerte Mengen

die im Zuge der Ubernahme festgestellten Qualititsparameter

samtliche Warenmanipulationen (Reinigen, Aspirieren, Trocknen, Umziehen, Beliiften,
Kihlen etc.), datiert

Zellen, in die Ware um-, zusammengezogen etc. wird (der Weg der Ware muss liickenlos
nachvollziehbar sein!)

Daten der regelmafigen Partienkontrolle und Ergebnisse der Kontrolle

verwendete Lagerhilfsmittel inkl. Aufwandmengen bzw. Konzentrationen
ausgelagerte Mengen

Datum der Auslagerung

Seite
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e die im Zuge der Auslagerung festgestellten Qualitatsparameter

e Reinigungen der Lagerzellen, datiert

Darliber hinaus missen im Lagerbuch der jeweils aktuelle Lagerstand sowie Zu- und Abgange
tagesaktuell ersichtlich sein. Der Weg der Bio-Ware muss llickenlos nachverfolgbar sein Die
Aufzeichnungen miissen gewahrleisten, dass der Weg der Ware aus den Aufzeichnungen

nachvollziehbar ist. Zur Kennzeichnung der Riickstellmuster siehe Kapitel 2.2.

3.6 Verunreinigungen mit gentechnisch veranderten Organismen und/oder
Derivaten davon

Jeder Lagerhalter muss gewahrleisten, dass die fiir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse,
insbesondere aber jene wie Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-
Erzeugnisse), ganzlich frei von Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten
werden. Im Falle von Mais und/oder Soja aus biologischer Landwirtschaft von vitakorn-Erzeugern
ist ( nach Kundenanforderung ) eine sog. ,,GMO-Freigabe” (Bestatigung der Freiheit von GMO
und Derivaten von GMO) durch die jeweilige Bio-Kontrollstelle erforderlich. Damit wird bestatigt,
dass die ausgelagerte Ware frei von derartigen Verunreinigungen ist. Bei Verunreinigungen, die

nachweislich durch den Lagerhalter zu verantworten sind, haftet dieser.

Demzufolge darf in vitakorn-Lagerstellen auch kein loser konventioneller Sojaschrot gelagert
werden. Ebenso wenig dirfen Lagerstellen, die fiir die vitakorn Mais und oder Soja aus
biologischer Landwirtschaft lagern, Mais und/oder Soja aus konventionellem Anbau nicht
einlagern und/oder umschlagen. Ein diesbezlglicher Nachweis ist im Zuge der Bio-Kontrolle zu
erbringen. Entsprechend ist auch groes Augenmerk auf eine griindliche Reinigung von

Transportgeraten und —mitteln zu legen.

3.7 Hinweise fiir bauerliche Lagerhalter
Die Qualitatssicherung im Eigenlager liegt ganzlich in der Verantwortung des Lagerhalters bzw.

des BIO-Landwirts. Bauerliche Lagerhalter haben wie gewerbliche Lagerstellen ein Lagerbuch mit

Seite
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den in Kapitel 3.5 angefiihrten Aufzeichnungen zu fiihren.

3.7.1 Voraussetzungen fiir ein Eigenlager

» Eine bauerliche Lagerstelle darf keine konventionellen Produkte am Lagerstandort
umschlagen (100 % Biolagerstelle). Eine Handelstatigkeit mit Bioprodukten widerspricht
einer Kooperation mit der vitakorn. Ein Eigenlager ist also nur fiir die Bioprodukte aus
der betriebseigenen Produktion moglich. Betriebe, die fiir konventionelle Produkte
Lohnlagerungen (gilt auch flr Betriebe enger Verwandter, Teilbetriebe etc.),
Lohnbearbeitungen ( z. B. Trocknung ) etc. fiir andere Betriebe durchfiihren, kénnen
somit keine Kooperationsvereinbarung abschlielRen, also kein vitakorn — Eigenlager sein.

> bei der Trocknung diirfen keine Oltrockner mit Direktbefeuerung verwendet werden

» Die Abholung ist erst ab einem Ladegewicht von ca. 25 to je Kulturart moglich. Die
Abholung von Restmengen wird dem Landwirt in Rechnung gestellt.

> Eine Verladehdhe von zumindest 4,20 m ist erforderlich.

» Die Verladezeit darf max. 1,0 h/LKW-Zug betragen. Jede angefangene % Stunde

zusatzliche Ladezeit wird in Rechnung gestellt.

Die grundsatzliche Eignung einer bauerlichen Lagerstelle wird im Zuge der jahrlichen

Biokontrolle von der jeweiligen Kontrollstelle beurteilt.

3.8 StoBung der Ware

Kann erntefallende Ware aus technischen Griinden (z. B. zu hoher Besatz, zu geringe Menge
oder zu hohe Feuchtigkeit) nicht Gbernommen werden, so ist die Lagerstelle berechtigt, die
Ware zu stoRen.

Entspricht die beim Verarbeiter (= Kdufer) angelieferte Ware nicht den vereinbarten Kriterien, so
ist der Kaufer berechtigt die Ware zu stoRen. Eine StoRung hat vor der Entladung zu erfolgen und
ist dem Lieferanten anzuzeigen. Wird die Beanstandung der Ware vom Lieferanten akzeptiert, so
erfolgt die Ubernahme der Ware.

Wird die Beanstandung nicht akzeptiert, so erfolgt entweder die StoBung der Ware oder das
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Ziehen eines Kompromissmusters durch eine unabhangige Kontrollfirma. Die Beauftragung der
Kontrollfirma erfolgt im Normalfall durch den Kaufer. Bei Nichteinigung liber die Beauftragung
erfolgt die Beauftragung durch die vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH. Die Kosten der

Kompromissmusterziehung und der nochmaligen Untersuchung bezahlt der ,Verlierer”.

4 Einlagerung von Getreide, Ol- und EiweiRfriichten aus biologischer
sowie aus Umstellung auf biologische Landwirtschaft

4.1 BIO-Speisegetreide

4.1.1 BIO-Weizen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Weizen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sorten: Qualitatsweizensorten (Backqualitatsgruppe 7, 8 und 9)
Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Fusarium: max. 0,5 % Fusarium-befallene Kérner

Hektolitergewicht: Basis 78,0 kg, mind. 75,0 kg; Abziige je angefangenem kg unter 78,0 kg
Auswuchs: max. 1,0 %

Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6%
Rohprotein: mind. 11 % in der TS - zu Qualitatstrennungen siehe Tabelle unten
Fallzahl: mind. 220 sec. fiir alle Qualitatsstufen

Einlagerung der Ware nach Qualitatsstufen: Die Einlagerung der Ware erfolgt getrennt - in
Abhangigkeit von Rohproteingehalt und Fallzahl (getrennte Vermarktung der unterschiedlichen
Qualitatsstufen!). In folgender Tabelle sind die Qualitatsstufen, die jeweils getrennt einzulagern
sind, definiert:

Qualitatsstufe Rohprotein in % der TS Fallzahl in sec.
| > 13,0 mind. 220
Il 12,0-12,9 mind. 220
1] 11,0-119 mind. 220
v <11,0 mind. 220

BIO-Weizen, dessen Fallzahl unter 220 liegt, ist als BIO-Futterweizen einzulagern.

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Protein, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu
bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb

Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb
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Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter - inklusive Fallzahlbestimmung - erfolgen. BIO-Futterweizen ist
getrennt von UM-Weizen zu lagern.

4.1.2 BIO-Durumweizen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Durumweizen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Fusarium: max. 0,5 % Fusarium befallene Kérner

Hektolitergewicht: Basis 78,0 kg, mind. 75,0 kg
Abziige je angefangenem kg unter 78,0 kg

Auswuchs: max. 1,0 %

Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6%
Glasigkeit : mind. 75 %

Rohprotein: mind. 12 % in der TS

Fallzahl: mind. 220 sec.

BIO-Durum, der die Qualitatskriterien nicht erreicht, ist als Biospeise- oder Biofutterweizen,
unter Berlicksichtigung der entsprechenden Proteinstufen, einzulagern. BIO-Durumweizen,
dessen Fallzahl unter 220 liegt, ist als BIO-Futterweizen einzulagern.

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Protein, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu
bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter - inklusive Fallzahlbestimmung - erfolgen.
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4.1.3 BIO-Dinkel

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Dinkel gelten folgende Qualitatskriterien:

Sorten: keine Weizen-Dinkel-Kreuzungen, nur reine Dinkelsorten
Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 28 kg im Spelz
Auswuchs: max. 1,0 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %
Fallzahl: mind. 220 sec

BIO-Dinkel, dessen Fallzahl unter 220 liegt, ist als BIO-Futterdinkel einzulagern.
Qualitatsfeststellung: Der Besatz und das HL-Gewicht sind von der Rohware und die Feuchtigkeit
ist von der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind flr die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen.

4.1.4 BIO-Roggen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Roggen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sorten: keine Hybridroggensorten
Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen

Hektolitergewicht: Basis 71,0 kg, mind. 68,0 kg
Abziige je angefangenem kg unter 71,0

Auswuchs: max. 1,0 %

Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %
Mutterkorn: max. 0,05%

Amylogramm: mind. 500 AE

Fallzahl: mind. 120 sec.

BIO-Roggen, der weniger als 500 AE und/oder dessen Fallzahl unter 120 liegt, ist als BIO-
Futterroggen einzulagern.
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Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Amylogramm, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu
bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C und die Korntemperatur max. 40°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdatsparameter - inklusive Fallzahl- und Amylogrammbestimmung - erfolgen.
BIO-Futterroggen ist getrennt von UM-Roggen zu lagern.

4.1.5 BIO-Braugerste

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Braugerste gelten folgende Qualititskriterien:

Sorten: vereinbarte Sorten, Anlieferung sortenrein

Sensorik: arteigen und rein, ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige
Kérner

Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen

Rohprotein: 9,5-12,0% inderTS

Sortierung: mind. 70 % Gber Schlitzsieb 2,5 mm

Wassergehalt: Basis 14,5 %, bis max. 15,9 %, Abzlige ab 14,6 %

BIO-Gerste mit mehr als 12,0 % Protein in der TS, einer Sortierung mit weniger als 70 % Ulber Sieb
2,5 mm und/oder mehr als 15,9 % Wasser ist als BIO-Futtergerste einzulagern.

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdatsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fir
die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliel3lich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter - inklusive Rohprotein - erfolgen. BIO-Futtergerste ist getrennt
von UM-Gerste zu lagern.
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4.1.6 BIO-Hafer

Fir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Hafer gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein, ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige
Korner, frei von Schwarzbesatz und mineralischen Verunreinigungen (Erde
und Steine)

Kornfarbe: Spelzenfarbe weil3, gelb
Kerne hell, nicht verfarbt, nicht fleckig

Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen

Hektolitergewicht: mind. 50 kg

Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

BIO-Hafer, der weniger als 50 kg/hl hat, ist als BIO-Futterhafer einzulagern.
Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen.

Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Futterhafer ist getrennt von UM-Hafer zu lagern.

4.1.7 BIO-Hirse

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Hirse gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein, ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige
Korner, gleichmaRige, nicht verfarbte Ware

Kornfarbe: gelb

Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen

Wassergehalt: Basis 13,0 %, Abziige ab 13,1 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind
anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 3,25 mm Rundsieb
Untersieb: 1,6 mm Schlitzsieb
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Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Kerntemperatur bei der Trocknung
max. 30°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen.

4.1.8 BIO-Mais (Starkemais, Wachsmais, Griesmais)

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Mais gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Dumpf- und Sauergeruch, ohne Schimmelkérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Wassergehalt: Basis 14,0 %, Abzlige ab 14,1 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, die Qualitdtsparameter Wassergehalt und
GMO-Freiheit sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die
Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Bei der Auslagerung gelten die jeweiligen Kundenanforderungen.

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf zur Trocknung eingesetzte Warmluft
max. 80°C haben und die Korntemperatur max. 45°C erreichen.

Lagerung: BIO — Starkemais, BIO — Wachsmais, BIO — Griesmais, BIO-Futtermais und UM-Mais
sind getrennt zu lagern.

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), génzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO und/oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.
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4.2 BIO-Futtergetreide
4.2.1 BIO-Futterweizen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Futterweizen gelten folgende Qualititskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 72 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen.
Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Futterweizen ist getrennt von UM-Weizen zu
lagern.

4.2.2 BIO-Futterdinkel

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Futterdinkel gelten folgende Qualititskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 28 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abziige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz und das HL-Gewicht sind von der Rohware und die Feuchtigkeit
ist von der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb
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Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Futterdinkel ist getrennt von BIO - Dinkel zu
lagern.

4.2.3 BIO-Futterroggen

Fir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Futterroggen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 65 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Amylogramm: <500 AE
Fallzahl: <120 sec

BIO-Roggen, der weniger als 500 AE und/oder dessen Fallzahl unter 120 liegt, ist als BIO-
Futterroggen einzulagern.

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Amylogramm, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu
bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Futterroggen ist getrennt von UM-Roggen zu
lagern.
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4.2.4 BIO-Triticale

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Triticale gelten folgende Qualitétskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 65 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fir
die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Triticale ist getrennt von BIO-Roggen, UM-
Roggen und UM-Triticale zu lagern.

4.2.5 BIO-Futtergerste

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Futtergerste gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 62 kg
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind
anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.
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Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlielich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen. BIO-Futtergerste ist getrennt von UM-Gerste zu
lagern.

4.2.6 BIO-Futterhafer

Fir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Futterhafer gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von Schwarzbesatz und mineralischen Verunreinigungen (Erde und

Steine)
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: Basis 48 kg, mind. 45 kg
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind
anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu

verwenden:
Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen. BIO-Futterhafer ist getrennt von UM-Hafer zu lagern.

4.2.7 BIO-Futtermais

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Futtermais gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Dumpf- und Sauergeruch, ohne Schimmelkorner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Wassergehalt: Basis 14,0%, Abziige ab 14,1 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fur
die Besatzbestimmung zu verwenden:
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Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf zur Trocknung eingesetzte Warmluft
max. 80°C haben und die Korntemperatur max. 45°C erreichen.

Lagerung: BIO-Futtermais ist getrennt von UM-Mais zu lagern.

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die flir die vitakorn gelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie Mais
und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), ganzlich frei von

Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.

4.3 UM-Getreide
4.3.1 UM-Weizen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Weizen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 72 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdatsparameter
(Wassergehalt, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen.
Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliel3lich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. UM-Weizen ist getrennt von BIO-Weizen und BIO-
Futterweizen zu lagern.
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4.3.2 UM-Roggen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Roggen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 65 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen.
Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen. UM-Roggen ist getrennt von BIO-Futterroggen zu
lagern.

4.3.3 UM-Triticale

Fir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Triticale gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 65 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdatsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fir
die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb
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Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen. UM-Triticale ist getrennt von UM-Roggen und BIO-
Triticale zu lagern.

4.3.4 UM-Gerste

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Gerste gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 62 kg
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter
(Wassergehalt, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen.
Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen. UM-Gerste ist getrennt von BIO-Futtergerste und
BIO-Gerste zu lagern.

4.3.5 UM-Hafer

Fir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Hafer gelten folgende Qualitétskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: Basis 48 kg, mind. 45 kg
Wassergehalt: Basis 14,5 %, Abzlige ab 14,6 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt, Hektolitergewicht usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen.
Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:
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Obersieb: 5,0 mm Schlitzsieb
Untersieb: 1,8 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. UM-Hafer ist getrennt von BIO-Futterhafer und BIO-
Hafer zu lagern.

4.3.6 UM-Mais

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Mais gelten folgende Qualitétskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Dumpf- und Sauergeruch, ohne Schimmelkérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Wassergehalt: Basis 14,0 %, Abzlige ab 14,1 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fir
die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf zur Trocknung eingesetzte Warmluft
max. 80°C haben und die Korntemperatur max. 45°C erreichen.

Lagerung: UM-Mais ist getrennt von BIO-Futtermais zu lagern.

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fiir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), ganzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.
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4.4 BI0-0l- und BIO-EiweiRfriichte
4.4.1 BIO-Erbse (Erbse, Peluschke, Platterbse)

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Erbsen gelten folgende Qualitétskriterien:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
weille, gelbe, braune Kornfarbe

Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: Basis 14,0 %, Abziige ab 14,1 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fur
die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Erbse ist getrennt von UM-Erbse zu lagern.

4.4.2 BIO-Ackerbohne

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Ackerbohnen gelten folgende Qualititskriterien:

Sensorik: arteigen und rein
frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: Basis 14,0 %, Abzlige ab 14,1%

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind
anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 14,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Kerntemperatur bei der Trocknung

max. 40°C erreichen.
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Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlielich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen.

4.4.3 BIO-Sojabohne

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Sojabohnen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Wassergehalt: Basis 13,0 %, Abzlige ab 13,1 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind
anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Korntemperatur bei der Trocknung
max. 40°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieBlich nach der Feststellung oben angegebener
Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Sojabohnen sind getrennt von UM-Sojabohnen zu lagern. BIO-
Sojabohnen diirfen aufgrund der Gefahr der Verunreinigung mit gentechnisch manipuliertem
Soja bzw. Sojaschrot nicht in Lagerstellen gelagert werden, in denen auch Sojaschrot gelagert
bzw. manipuliert wird.

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), génzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.

4.4.4 BIO- Ol - Sonnenblumen

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von BIO-Ol-Sonnenblumen gelten folgende
Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein
Wassergehalt: Basis 8,0 %, Abzlige ab 8,1 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, der Wassergehalt ist anhand der
aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu verwenden:
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Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 2,0 mm Schlitzsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen.

4.5 UM - Eiweil¥friichte
4.5.1 UM-Erbse (Erbse, Peluschke, Platterbse)

Fir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Erbse gelten folgende Qualitétskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %

Wassergehalt: Basis 14, 0 %, Abziige ab 14,1 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitdtsparameter
(Wassergehalt usw.) sind anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fir
die Besatzbestimmung zu verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Lufttemperatur bei der Trocknung
max. 60°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliel3lich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitdtsparameter erfolgen. UM-Erbse ist getrennt von BIO-Erbse zu lagern

4.5.2 UM-Ackerbohne

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Ackerbohnen gelten folgende Qualitatskriterien:

Sensorik: arteigen und rein
frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: Basis 14,0 %, Abzlige ab 14,1 %

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind

Seite
32




Futtermittel fir Biobetriebe Futtermittel fir Biobetriebe

@ vitakorn® Qualitatshandbuch vitakorn Biofuttermittel Ges.mbH @ vitakorn®

anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 14,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Kerntemperatur bei der Trocknung
max. 40°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschliellich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen.

4.5.3 UM-Sojabohne

Fiir die Ubernahme und Einlagerung von UM-Sojabohnen gelten folgende Qualititskriterien:

Sensorik: arteigen und rein

frei von Fremdgeruch, Schimmel
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: Basis 13,0 %, Abzlige ab 13,1 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Qualitatsfeststellung: Der Besatz ist von der Rohware, alle anderen Qualitatsparameter sind
anhand der aspirierten Probe zu bestimmen. Folgende Siebe sind fiir die Besatzbestimmung zu
verwenden:

Obersieb: 12,0 mm Rundsieb
Untersieb: 4,5 mm Rundsieb

Trocknung: Um eine Hitzeschadigung zu vermeiden, darf die Kerntemperatur bei der Trocknung
max. 40°C erreichen.

Lagerung: Die Einlagerung darf ausschlieflich nach der Feststellung samtlicher oben
angegebener Qualitatsparameter erfolgen. BIO-Sojabohnen sind getrennt von BIO-
Futtersojabohnen und UM-Sojabohnen zu lagern. BIO-Sojabohnen diirfen aufgrund der Gefahr
der Verunreinigung mit gentechnisch manipuliertem Soja bzw. Sojaschrot nicht in Lagerstellen
gelagert werden, in denen auch Sojaschrot gelagert wird.

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fiir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), ganzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.
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5 Auslagerung von Getreide, Ol- und EiweiRfriichten aus biologischer
sowie aus Umstellung auf biologische Landwirtschaft

5.1 BIO-Speisegetreide

5.1.1 BIO-Weizen

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Hektolitergewicht: mind. 78 kg

Wassergehalt: max. 14,5 %
Rohprotein: je nach Kundenanforderung
Fallzahl: mind. 220 sec.

5.1.2 BIO-Durumweizen

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Hektolitergewicht: mind. 78 kg

Glasigkeit: mind. 75 %

Wassergehalt: max. 14,5 %

Rohprotein: je nach Kundenanforderung
Fallzahl: mind. 220 sec.

5.1.3 BIO-Dinkel

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mit Spelz mind. 28 kg
Wassergehalt: max. 14,5 %
Fallzahl: mind. 220 sec.

Bei der Auslagerung nach erfolgter Entspelzung sind dariiber hinaus folgende
Qualitatsparameter einzuhalten und zu tberprifen:

Hektolitergewicht: ohne Spelz mind. 77 kg
Rohprotein: mind. 12,0 % in der TS
Fallzahl: je nach Kundenanforderung liber oder unter 220 sec.
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5.1.4 BIO-Roggen

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Hektolitergewicht: mind. 68 kg

Auswuchs: max. 1,0 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Wassergehalt: max. 14,5 %
Amylogramm: mind. 500 AE
Fallzahl: mind. 120 sec

5.1.5 BIO-Braugerste

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sorten: vereinbarte Sorten
Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Rohprotein: 9,5-12,0% inderTS
Sortierung: mind. 90 % Uber Sieb 2,5 mm und mind. 98 % (iber Sieb 2,3 mm
Wassergehalt: max. 14,5 %

5.1.6 BIO-Hafer

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Spelzenfarbe weil3, gelb
Kerne hell, nicht verfarbt, fleckig oder hitzegeschadigt
frei von Schwarzbesatz und mineralischen Verunreinigungen:

Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 50 kg
Wassergehalt: max. 14,5 %
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5.1.7 BIO-Hirse

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
gleichmaRige, nicht verfarbte Ware

Kornfarbe: gelb
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Wassergehalt: max. 13,0 %

5.1.8 BIO-Mais (Starkemais, Wachsmais, Griesmais)

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Dumpf- und Sauergeruch, ohne Schimmelkérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Bruch: je nach Kundenanforderung
Wassergehalt: max. 14,0 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fiir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), ganzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.

5.2 BIO-Futtergetreide

5.2.1 BIO-Futterweizen

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 72 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: max. 14,5 %
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Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Wassergehalt:

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 28 kg

max. 6,0 %

max. 14,5 %

5.2.3 BIO-Futterroggen

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Wassergehalt:
Mutterkorn:

5.2.4 BIO-Triticale

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 65 kg

max. 6,0 %

max. 14,5 %

max. 0,05 %

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektoliter:
Auswuchs:
Mutterkorn:
Wassergehalt:

5.2.5 BIO-Futtergerste

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 65 kg

max. 6,0 %

max. 0,05 %

max. 14,5 %

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 62 kg
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Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: max. 14,5 %

5.2.6 BIO-Futterhafer

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von Schwarzbesatz und mineralischen Verunreinigungen (Erde und

Steine)
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 45 kg
Auswuchs: max. 6,0 %
Wassergehalt: max. 14,5 %

5.2.7 BIO-Futtermais

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Dumpf- und Sauergeruch, ohne Schimmelkérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Wassergehalt: max. 14,0 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), génzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.

5.2.8 BIO - Getreide / Eiweil — Gemenge

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 62 kg
Auswuchs max. 6 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Wassergehalt: max. 14,0 %
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5.3 UM-Getreide

5.3.1 UM-Weizen

Futtermittel fir Biobetriebe
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Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Wassergehalt:

5.3.2 UM-Roggen

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 72 kg

max. 6,0 %

max. 14,5 %

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Mutterkorn:
Wassergehalt:

5.3.3 UM-Triticale

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 65 kg

max. 6,0 %

max. 0,05 %

max. 14,5 %

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Mutterkorn:
Wassergehalt:

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 65 kg

max. 6,0 %

max. 0,05 %

max. 14,5 %
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5.3.4 UM-Gerste
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Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Wassergehalt:

5.3.5 UM-Hafer

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 62 kg

max. 6,0 %

max. 14,5 %

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Hektolitergewicht:
Auswuchs:
Wassergehalt:

5.3.6 UM-Mais

arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
frei von toten und lebenden Schadlingen

mind. 45 kg

max. 6,0 %

max. 14,5 %

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik:

Schadlinge:
Wassergehalt:
GMO u. Derivate:

arteigen und rein

ohne Dumpf- und Sauergeruch, ohne Schimmelkorner
frei von toten und lebenden Schadlingen

max. 14,0 %

nicht nachweisbar

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fiir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), ganzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch

Punkt 3.6.
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5.3.7 UM - Getreide / Eiweill — Gemenge

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Hektolitergewicht: mind. 62 kg
Auswuchs max. 6 %
Mutterkorn: max. 0,05 %
Wassergehalt: max. 14,0 %

5.4 BIO-0l- und BIO-EiweiRfriichte

5.4.1 BIO-Erbse (Erbse, Peluschke, Platterbse)

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: max. 14,0 %

5.4.2 BIO-Ackerbohne

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: max. 14%

5.4.3 BIO-Sojabohnen

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
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Schadlinge: frei von toten und lebenden Schadlingen
Wassergehalt: max. 13,0 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fiir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), ganzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt.3.6 .

5.4.4 BIO- Ol - Sonnenblumen

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
Wassergehalt: max. 8,0 %
Sonstiges: ohne Fremdgetreide

5.4.5 BIO-Kiirbiskerne

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: frei von Fremdbestandteilen wie Erde und Steinen
in Geruch und Geschmack einwandfrei, nicht ranzig, nicht muffig,
dunkelgrin in der Farbe

Wassergehalt: mind. 6,0 %, max. 8,0 %

5.5 UM-0I- und UM-EiweiRfriichte

5.5.1 UM-Erbse (Erbse, Peluschke, Platterbse)

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
ohne Fremd- und Dumpfgeruch, ohne schimmelige Kérner
Schadlinge: frei von lebenden Schadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: max. 14,0 %
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5.5.2 UM-Ackerbohne

Folgende Qualitatsparameter sind zu Uberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Auswuchs: max. 6 %
Wassergehalt: max. 14%

5.5.3 UM-Sojabohne

Folgende Qualitatsparameter sind zu lberprifen und einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

frei von Fremdgeruch, Schimmel
Wassergehalt: max.13,0 %
GMO u. Derivate: nicht nachweisbar

Es darf bei keiner Warenmanipulation zu einer Kontamination mit gentechnisch verandertem
Soja und/oder Sojaextraktionsschrot kommen. Diesbezigliche Reinigungszertifikate sind
Bestandteil der Dokumentation (siehe Kapitel 3.5).

Verunreinigungen mit gentechnisch modifizierten Organismen: Jeder Lagerhalter muss
gewahrleisten, dass die fir die vitakorn eingelagerten Erzeugnisse, insbesondere aber jene wie
Mais und Soja aus biologischer Landwirtschaft (= BIO- und UM-Erzeugnisse), génzlich frei von
Verunreinigungen mit GMO oder Derivaten von diesen gehalten werden. Hierzu siehe auch
Punkt 3.6.
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6 Verarbeitungsprodukte
6.1 BIO — und UM - Luzernepellets

Bei der Anlieferung an ein Mischfutterwerk, auch im Weg liber Lagerstellen, sind folgende
Qualitatsparameter einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein
frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Wassergehalt: max. 10 %
Rohprotein: mind. 17 %

6.2 BIO — und UM - Sonnenblumenkuchen

Bei der Anlieferung an ein Mischfutterwerk, auch im Weg liber Lagerstellen, sind folgende
Qualitatsparameter einzuhalten:

Sensorik: arteigen und rein

frei von Fremdgeruch, Schimmel, Erdbesatz u. Verkrustung
Schadlinge: frei von lebenden Lagerschadlingen
Wassergehalt: max. 8 %
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